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— MADURACION EN BOTELLA &
METODO TRADICIONAL _ ;

'ﬂegro rofu i _g:en el vaso, con
una lmponente corona de espuma beige.
Seductor aroma de chocolate y moca. Su
elevada proporcion de malta tostada de
avena y trigo le aporta una gran cremosi-
dad, como un mouse de chocolate amar-
go. Su textura sedosa y calida genera una
sensacion de felicidad. Para acomodarse
frente a la chimenea, poner los pies en
alto y dejar atras el mundanal ruido.

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, MALTA DE AVENA, DEXTROSA,
LUPULO NATURAL, LEVADURA [DEXTROSA
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACION EN BOTELLA, METODO TRADICIONAL]

Se lleva bien con el chocolate amargo,
el pastel de ciruelas, las pastas de
canela, el platano asado,

los bombones ¢ Y
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INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com




