
Su dorado intenso refulge en el vaso, co-
ronado por una capa de espuma de grano 
fino. Las variedades alemanas de lúpulo 
se combinan con la maduración sobre 
piñas y ramas de coníferas y resultan 
en un frescor placentero que sacia la 
sed con una apetitosa nota de resina de 
los bosques costeros. Seca, con un toque 
amargo, caracterizada por la aspereza 
norteña y el frescor del Báltico.

Alc. 7,5% vol

– Double IPA –

German Coast

10°c

100 %
80 %
60 %
40 %
20 %

Combina bien con platos picantes, 
hamburguesas, queso azul 

Ingredientes
Agua, malta de cebada, malta de 
trigo, dextrosa, lúpulo natural, le-
vadura (dextrosa fermentada por 
completo en la maduración en botel-
la, método tradicional)

 

www.insel-brauerei.de
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World Beer Award
° x Gold 

Überseehopfen
world’s Best
india Pale Ale

L o n d o n  ¤ ‚ ⁄ ‡

World Beer Award
· x Gold 
Seepferd

world’s Best
– Sour ale –

Rügener Insel-Brauerei GmbH
Expedition ins  Bierreich
Hauptstraße ¤c • 18573 Rambin auf Rügen
Deutschland - Germany

Infos zum World Beer Award: www.worldbeerawards.com

Deutscher 
Meister 

der 
Bier-

sommeliers
Diplom Braumeister

Betriebsleiter
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World Beer Award
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Skippers
Special Bitter

Surfers–Summer ale

L o n d o n  ¤ ‚ ⁄ 8

World Beer Award
¤ x world’s Best 

Baltic Ale
Belgian Style Blonde

Quadriga – Brut Beer

amargo
especiadoSeco

afrutado

vinoso

ácidoamaderado

Espresso

chocolate

 –  m a d u r a c i ó n  e n  b o t e l l a  –
 m é t o d o  t r a d i c i o n a l

–  c e r v e z a s  s e l e c t a s  –


