
De un cálido tono castaño con reflejos ro-
jizos y una corona de espuma de un beige 
cremoso. En combinación con la malta de 
centeno, de trigo y la malta tostada, la le-
vadura de abadía resulta en un complejo 
equilibrio de aromas de frutos secos de 
tonalidad oscura: ciruelas, dátiles, pasas 
al ron y un ligero toque de avellana. La 
bebida resultante es seca, elegante, y deja 
en el paladar un regusto similar al vino. 
Su graduación del 8,5 % se integra agra-
dablemente en el conjunto.

Alc. 8,5% vol

– Belgian-Style Dubbel –
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Baltic Dubbel

16°c

Resulta perfecta en combinación con 
quesos curados, caza, cordero, rib eye 
steak, pastel de ciruelas

Ingredientes 
Agua, malta de cebada, malta de 
trigo, malta de centeno, dextrosa, 
lúpulo natural, levadura (dextrosa 
fermentada por completo en la madu-
ración en botella, método tradicional)
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www.insel-brauerei.de
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Überseehopfen
world’s Best
india Pale Ale
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Seepferd

world’s Best
– Sour ale –

Rügener Insel-Brauerei GmbH
Expedition ins  Bierreich
Hauptstraße ¤c • 18573 Rambin auf Rügen
Deutschland - Germany

Infos zum World Beer Award: www.worldbeerawards.com
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Special Bitter

Surfers–Summer ale
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Baltic Ale
Belgian Style Blonde

Quadriga – Brut Beer


