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~ vadura de abadia resulta en un complejo

~ equilibrio de aromas de frutos secos de

tonalidad oscura: ciruelas, datiles, pasas

al ron y un ligero toque de avellana. La

bebida resultante es seca, elegante, y deja

en el paladar un regusto similar al vino.

Su graduacion del 8,5 % se integra agra-
dablemente en el conjunto.

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, MALTA DE CENTENO, DEXTROSA,
LUPULO NATURAL, LEVADURA [DEXTROSA
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACION EN BOTELLA, METODO TRADICIONAL]

Resulta perfecta en combinacién con
quesos curados, caza, cordero, rib eye
steak, pastel de ciruelas
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