
Una cerveza muy elegante del mar Bál-
tico, elaborada con sal marina, fina-
mente especiada y fermentada con una 
levadura bière brut. Las notas minera-
les marítimas con un ligero aroma de 
pera y membrillo cosquillean la nariz. 
Aterciopelada bebida espumosa con un 
delicado equilibrio acidulado y un aca-
bado seco. Deliciosa, similar al vino, re-
frescante.

Combina a la perfección con 
marisco, queso azul, pato

Alc. 6,5% vol
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– (Contemporary) Gose –

Baltic gose

10°c

Ingredientes
Agua, malta de cebada, malta de 
trigo, dextrosa, lúpulo natural, leva-
dura, sal marina, especias (dextrosa 
fermentada por completo en la madu-
ración en botella, método tradicional)

amargo
especiadoSeco

afrutado

vinoso

ácidoamaderado

Espresso

chocolate
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www.insel-brauerei.de
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Überseehopfen
world’s Best
india Pale Ale
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Seepferd

world’s Best
– Sour ale –

Rügener Insel-Brauerei GmbH
Expedition ins  Bierreich
Hauptstraße ¤c • 18573 Rambin auf Rügen
Deutschland - Germany

Infos zum World Beer Award: www.worldbeerawards.com

Deutscher 
Meister 

der 
Bier-

sommeliers
Diplom Braumeister

Betriebsleiter
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Skippers
Special Bitter

Surfers–Summer ale
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Baltic Ale
Belgian Style Blonde

Quadriga – Brut Beer


