
Bière alliant un fruité intense et une 
sensation sèche, craquante et amère. Le 
houblon japonais apporte un bel arôme de 
coco, de litchi et de citronnelle. Elle dé-
voile un jeu d’arômes houblonnés équilib-
ré et unique. Une IPA dans toute sa splen-
deur, originale et surprenante.

Alc. 5,6% vol

– India Pale Ale –
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Se marie bien avec les fruits de mer, la 
cuisine asiatique piquante, le curry, les 
burgers, le filet de bœuf.

Zutaten: Brauwasser, Gerstenmalz, 
Weizenmalz, Traubenzucker, Naturhop-
fen, Hefe. [Zucker vollständig vergoren in 
Flaschenreifung, Traditionelle Methode]
Ingredients: water, malted barley, 
malted wheat, Dextrose, hops, yeast.
Ingrédients: eau, malt d’orge, malt de 
blé, Dextrose, houblon, levure.
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Überseehopfen
world’s Best
india Pale Ale
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Seepferd

world’s Best
– Sour ale –

Rügener Insel-Brauerei GmbH
Expedition ins  Bierreich
Hauptstraße ¤c • 18573 Rambin auf Rügen
Deutschland - Germany

Infos zum World Beer Award: www.worldbeerawards.com

L o n d o n  ¤ ‚ ⁄ ·

World Beer Award
¤ x Gold
Skippers
Special Bitter

Surfers–Summer ale
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Baltic Ale
Belgian Style Blonde

Quadriga – Brut Beer

–  M a t u r a t i o n  e n  B o u t e i l l e  –
M é t h o d e  t r a d i t i o n e l l e

–  B i è r e  r a r e s –

Vainqueur 
allemand 
du championnat 
des biérologues

Diplom Braumeister
Betriebsleiter


