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- Dal sapoi'; i_l'lte.ns"am'ente fruttato

sorprendente, come alle origini.

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZ0, MALTO
DI FRUMENTO, DESTROSIO, LUPPOLO, LIEVITO
[DESTROSIO FERMENTATO COMPLETAMENTE DU-
RANTE LA MATURAZIONE IN BOTTIGLIA, METODO

TRADIZIONALE]
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— BIRRE SPECIALI-

NSEL-BRAUERED

ATURAZIONE IN BOTTIGLIA
METODO TRADIZIONALE

e insieme secco, amaro e croccante.

Il luppolo giapponese porta un piacevole
aroma di cocco, litchi e lime dei Caraibi.
Il dispenser di luppolo progettato auto-
nomamente usato per fabbricare questo
tipo di birra consente di regolare la
temperatura, permettendo di creare

e mantenere quel profumo di luppolo
dalle caratteristiche uniche. Una IPA nel
vero senso del termine: luppolo singolo,

Si abbina perfettamente con frutti
di mare, cibi piccanti della cucina
asiatica, piatti al curry, burger, filetto
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