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MATURAZIONE IN BOTTIGLIA‘i
METODO TRADIZIONAE <

CON ur lmpqne ' ﬁﬂro i schiuma
beige. Seducente aroma di cioccolato
'f_tteTh\?ata percegﬁale di malto
tostato di avena e di frumento rendono
questa bevanda estremamente cre-
mosa, come una mousse al cioccolato
amara. Morbida, una birra che riscalda
e rende felici. Da gustare seduti da-
vanti al camino, con i piedi sollevati,
lasciando che la serata trascorra
piacevolmente.

Si sposa bene con cioccolato amaro,
dolci alle prugne, rotoli alla cannella,

banane grigliate, praline
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INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'0RZ0, MALTO
DI FRUMENTO, MALTO DI AVENA, DESTROSIO,
LUPPOLO, LIEVITO [DESTROSIO FERMENTATO
COMPLETAMENTE DURANTE LA MATURAZIO-
NE IN BOTTIGLIA, METODO TRADIZIONALE]
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