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MATURAZIONE IN BOTTI
METODO TRADIZIONA

- [CONTEMPORARY] GOSE -

namente
: | g marino,
evemente lnsaporiﬁ" Té‘rmentata con
un lievito da Biere Brut. Le note mine-
rali marittime con un leggero aroma
di pera e cotogna solleticano il naso.
Bevanda morbidamente spumeggiante,
delicatamente aspra e con un finale dal
gusto secco. Piacevole, simile al vino,
rinfrescante.
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INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZ0, MALTO DI FRU-
MENTO, DESTROSIO, LUPPOLO, LIEVITG, SALE MARINO,
SPEZIE_[DESTROSIG FERMENTATO COMPLETAMENTE
DURANTE LA MATURAZIONE IN BOTTIGLIA, METODO
TRADIZIONALE]

Perfetta con frutti di mare, formaggi
erborinati, anatra
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