
Questa birra particolare è stata prodotta 
utilizzando due tipi di acido lattico 
e lievito da Bière Brut. Sorprende con 
un elegante acido di frutti, rinfrescante, 
effervescente e fruttata come un sidro 
molto secco. Una birra per brindare 
e festeggiare, una birra da godere: 
una vera seduzione dal sapore aspro.

ALC. 5,6% VOL
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Perfetta per accompagnare aperitivi 
di benvenuto, ostriche, carciofi, 
salmone marinato, avocado

12°c

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D‘ORZO, MALTO 
DI FRUMENTO, DESTROSIO, LUPPOLO, LIEVITO 
(DESTROSIO FERMENTATO COMPLETAMENTE DU-
RANTE LA MATURAZIONE IN BOTTIGLIA, METODO 
TRADIZIONALE)

MEERJUNGFRAU

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com
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Rügener Insel-Brauerei GmbH
EXPEDITION INS  BIERREICH
Hauptstraße 2c
18573 Rambin auf Rügen
Deutschland - Germany

www.insel-brauerei.de
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