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MATURAZIONE IN BOTTI?-
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~ malto di segale, di frumento e tostato,
~ crea un complesso gioco di fragran-
ze alla frutta secca: prugne, datteri,
uvetta al rum e una nota di nocciola.
Bevanda asciutta, elegante, che lascia
un‘impressione simile al vino. La com-
ponente di alcool, pari all'8,5%,
e piacevolmente integrata.
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Perfetta per accompagnare formaggi
saporiti, selvaggina, agnello, costata di
manzo, dolci alle prugne
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INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZ0, MALTO

DI FRUMENTO, MALTO DI SEGALE, DESTROSIO,
LUPPOLO, LIEVITO [DESTROSIO FERMENTATO
COMPLETAMENTE DURANTE LA MATURAZIONE IN
BOTTIGLIA, METODO TRADIZIONALE]
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