E BIRRE SPECIALI-

ATURAZIONE IN BOTTIGLIA
METODO TRADIZIONALE

' ricerca dl na nuova avventura
na birra East Coast IPA tloﬁmpagna
 arancione acceso, naturale ed eccezio-
nalmente fruttata. Questa birra & comple-
tamente caratterizzata dalla complessa
fragranza fruttata del luppolo Chinook
- gocce di pompelmo succoso, bacche
di un rosso intenso circondate da note
speziate, che forniscono alla bevanda
accenti amari appena percettibili.
L'utilizzo di malto d'orzo, frumento
e avena rendono la composizione della
bitta vellutata e leggera. Sara questo

il gusto della tua estate in spiaggia.
Una delizia succosa e fruttata.

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZ0, MALTO DI
FRUMENTO, MALTO DI AVENA, DESTROSIO, LUPPQ-
L0, LIEVITO [DESTROSIO FERMENTATO COMPLETA-
MENTE DURANTE LA MATURAZIONE IN BOTTIGLIA,
METODO TRADIZIONALE]

Si accompagna bene con: piatti alla
griglia, formaggio di capra, insalata di
granchio, créme bralée, ¥
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