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— MATURATION EN BOUTEILLE =
METHODE TRADITIONELLE

~ Un or profond luit dans le verre, couronné
par une mousse au grain fin. Associées
a la maturation des pommes de pins et 4, D'S B
des branches de coniféres, les sortes '-ON‘WGRLD
de houblons allemandes révelent une She Fiadefiznreiruns ~ \lf‘
savoureuse fraicheur désaltérante avec . N
I'appétissante saveur épicée résineu-
se de la foret cotiere. Seche, amere, au
caractere anguleux nordique et avec la

fraicheur de la mer Baltique.
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ZUTATEN:  BRAUWASSER, GERSTENMALZ,
WEIZENMALZ,  TRAUBENZUCKER,  HOPFEN,
HEFE. [ZUCKER VOLLSTANDIG VERGOREN IN
FLASCHENREIFUNG, TRADITIONELLE METHODE]
INGREDIENTS: WATER, MALTED BARLEY,
MALTED WHEAT, DEXTROSE, HOPS, YEAST.
INGREDIENTS: EAU, MALT D'ORGE, MALT DE
BLE, DEXTROSE, HOUBLON, LEVURE.

Accompagne parfaitement les plats
piquants, les burgers, le fromage bleu.
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