Un brun chataigne chaud aux reflets
rouges et une couronne de mousse beige
creme. La levure d'abbaye associée aux
malts de seigle, de blé et au malt torre-
fie révele un jeu complexe d’aromes de
fruits secs sombres : pruneau, datte, rai-
sin au rhum et une touche de noisette. La
boisson est seche, élégante et laisse une
impression semblable a celle d'un vin. La
teneur en alcool de 8,5% est savoureuse-
ment incorporée.

ZUTATEN: BRAUWASSER, GERSTENMALZ, WEI-
ZENMALZ, ROGGENMALZ, TRAUBENZUCKER, NA-
TURHOPFEN, HEFE. [ZUCKER VOLLSTANDIG VERGOREN
IN FLASCHENREIFUNG, TRADITIONELLE METHODE]
INGREDIENTS: WATER MALTED BARLEY MALTED
WHEAT, MALTED RYE, DEXTROSE. HOPS, YEAST.
INGREDIENTS: EAU, MALT D'ORGE, MALT DE BLE.
MALT DE SEIGLE, DEXTROSE, HOUBLON, LEVURE.
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Accompagne parfaitement les fromages
épices, le gibier, lagneau, le faux-filet,
le gateau aux pruneaux.
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