— MATURATION EN BOUTE
METHODE TRADITIONE

EL*BRA

Noir intense dans le verre avec une
mousse beige imposante. Un arome en-
voatant de chocolat et de moka. La teneur
élevée en malt grille de l'avoine et du ble
rend la boisson tres crémeuse, telle une
mousse au chocolat amer. Onctueuse, ré-
chauffante et qui rend heureux. Détendez-
vous devant la cheminée et terminez la
soirée en toute satisfaction.
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ZUTATEN: BRAUWASSER, GERSTENMALZ, WEI-
ZENMALZ, HAFERMALZ, TRAUBENZUCKER, NATUR-
HOPFEN, HEFE. [ZUCKER VOLLSTANDIG VERGOREN
IN FLASCHENREIFUNG, TRADITIONELLE METHODE]
INGREDIENTS: WATER, MALTED BARLEY, MAL-
TED WHEAT, MALTED OAT DEXTROSE, HOPS, YEAST.
INGREDIENTS: EAU, MALT D'ORGE, MALT DE BLE,
MALT D'AVOINE, DEXTROSE, HOUBLON, LEVURE.
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Se marie bien avec le chocolat amer,
le gateau aux pruneaux, le rouleau de

cannelle, la banane grillée,
la praline &
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